
Menù di Natale….. della sera
Menu de Noël du soir        Evening Christmas menu

Antipasti   Appetizer
Fritto misto della tradizione italiana: 

panelle, carciofi e broccoli
Mixed fried of the Italian tradition          Frites mixtes de la tradition italienne

Trittico del Ditirambo:Burratina di Putignano con panzanella,
Vitello tonnato e ciauscolo Re Norcino

Primi   First Course
Risotto gratin ai funghi porcini

Risotto au gratin with porcini mushrooms     Risotto gratin aux cèpes

Agnolotti del Plin fatti in casa con brodo di pollo
Agnolotti del Plin (Piedmontese little ravioli stuffed with beef and pork) with chicken broth

Agnolotti del Plin( petits raviolis à la piémontaise farci au boeuf et au porc) avec bouillon de poulet

Secondo  Main Course
Polpette di lesso su salsa verde con cicoria

Boiled beef meatballs with chicory        Boulettes de viande bouillies avec chicorée

Dolce  Dessert
La Caprese Antonina con panna e zabaione

Caprese cake with cream and eggnog        Gâteau Caprese à la crème et sabayon

Vini   Wine Selection
Pinot Grigio ramato  o Sauvignon Stocco 2021

Pinot Nero Le Fracce
Rosso di Montalcino Caprili 2020

60.00 euro a persona


